
experiencias gastronómicas

MENU MIDI
WEEK-END ET JOURS FÉRIÉS

ENTRÉES À PARTAGER
Coquelet mariné, micro-mezclum et fruits rouges

Croquette de viande séchée de León 

Calamar grillé, soubressade “Can Company” et haricots sautés

Morilles farcies à la queue de taureau mijoté à la crème de foie gras

PRINCIPAL À CHOISIR
Lotte au “allipebre” (ragoût d’ail et de paprika) avec pommes de terre Vistabella et palourdes

Lingot d’agneau, sauce au poivre et parmentier

Riz aux langoustines, cèpes et pois mange-tout

DESSERT

48’00€ TVA incluse / Prix par personne
Menu au table complète

* Un seul type de riz par réservation et minimum pour 2 personnes 
Il est recommandé de réserver pour un meilleur service, en période de grande affluence,  

il est possible que nous ne puissions faire que des plats de riz commandés.

Des informations sur la composition allergénique des plats sont disponibles dans cet établissement

Informations et réservations : 964 303 255 · 689 517 792

www.clubpalasiet.com 


